Composicion varietal: TORRONTES.
Ubicacion del vinedo: Cafayate, Salta.
Altitud: 1700 msnm.

Suelo: arenoso, profundos.

Ano de vifiedo: 40 afios.

Dia de cosecha: ultima semana de enero.

Método de elaboracion: Tipo ASTI |
Italiano. Fermentacion a bajas §
temperaturas, se estabiliza por frio. i
Total de botellas: 5000.

Alcohol: 7 % v/v.

Azucar: 50 gr/lts.

Notas de cata

Este espumante presenta aromas
frescos, tipicos del torrontés de
Cafayate. Jazmin y azahares,
durazno blancoy melén se
destacan en su excelente balance
entre acidez y dulzura.

La burbuja es delicada, finay
persistente.

Posee un final redondo y sutil.
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