
Viñedo
Finca Bautem

Maipú | Barrancas
750m sobre el nivel del mar.

Producción
10.000 botellas / año.

Elaboración
Se cosecha de forma manual normalmente a partir del 15 de Febrero. Se 
busca que la acidez sea por naturaleza alta y con una concentración 
azúcares baja. En bodega se hace una selección previa a la carga de la 
prensa neumática para eliminar cualquier impureza. Prensamos a baja 
presión para la obtención de un mosto limpio y elegante que luego es 
sometido a un proceso de desborre para luego pasar a la fase 
fermentativa. Cuando la fermentación llega a sus a los 60 gr/lts de azúcar 
lo que hacemos es comenzar a bajar la temperatura y cinética de 
fermentación hasta frenarla completamente en el punto que queremos 
nosotros (aprox 50 y 60 gr/lts). Se conserva durante 6 meses y luego 

embotella.

Notas de cata
Este vino presenta una gran intensidad aromática donde predominan los 
aromas a flores blancas y en boca es un vino elegante donde se repiten y 
se perciben las notas florales con una acidez equilibrada que lo hace ideal 

para disfrutarlo en compañía de amigos.
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